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NUORO E PROVINCIA | CRONACA

rò va oltre, guarda al futuro
con ottimismo e idee. La
quotidianità, però, non fa
stare sereni, stoppa mire
espansionistiche. «Tuttavia,
dobbiamo inseguire con for-
za la tecnologia, non abbia-
mo alternative - afferma de-
ciso il giovane Pietro Masini,
imprenditore di Fonni nel
settore dolciario -. L’obietti-
vo è rendere il nostro biscot-
tificio più digitale possibile.
Un maggiore controllo delle
macchine, sulle fasi di pro-
duzione, garantirebbe eleva-
ti standard qualitativi. Un
prodotto sempre uguale». 

DATI ALLA MANO. In provin-
cia di Nuoro il 20% delle
aziende sta al passo coi tem-
pi. Un altro 20%, invece, af-
fronta enormi difficoltà. Il
restante 60% è in bilico: può
abbandonare il guado, a pat-
to subentri una corposa rior-
ganizzazione. «Noi esportia-
mo in tutto il mondo - spie-
ga Lorenzo Sanna, respon-
sabile dello stabilimento Foi,
a Macomer -. Produciamo
formaggi ovicaprini, lavoria-
mo circa 20 milioni di litri
di latte sardo, in un anno. I
nostri software sono in ita-
liano. Quindi, un aggiorna-

mento all’industria 4.0 è do-
veroso. Avere sistemi opera-
tivi multilingue è una garan-
zia per i clienti. Una catena
produttiva interamente au-
tomatizzata, poi, fa il resto». 

LEZIONE CHIARA. D’altron-
de, in realtà come Spagna,
Francia e Germania l’alta
tecnologia è di casa, da anni.
«Adesso dobbiamo migliora-
re le infrastrutture - conclu-
de l’imprenditore macome-
rese Giovanni Bitti -. Quin-
di, si spera, aprirci al mon-
do».

Gianfranco Locci
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NAVIGATO

Mario Pinna,
ex parlamentare
e già assessore
regionale
di Mamoiada,
adesso fa
l’imprenditore
e possiede
un’azienda
a Prato Sardo.
«La politica»,
dice, «per me
è il passato.
Accaparrare
altre poltrone
in mi interessa»

[FOTO G. L.] 

OLIENA

L’Onav diploma in provincia
ventisei assaggiatori di vino

� Diciotto tra lezioni teoriche
e pratiche hanno consentito a
ventisei neo diplomati Onav
della Sezione di Nuoro di otte-
nere il titolo di assaggiatore. I
partecipanti hanno superato
brillantemente l’esame finale,
imparando l’arte della degusta-
zione, unita alla conoscenza
delle pratiche agronomiche ed
enologiche. Gli allievi hanno
imparato a bere con coscien-
za, passione e responsabilità e,
soprattutto, a «bere bene». 

Alla cerimonia, svoltasi qual-
che giorno fa nell’agriturismo
Badu ’e Cherchu, non è voluto
mancare il presidente nazio-
nale Onav (organizzazione na-

zionale assaggiatori vino), Vito
Intini, che nel suo intervento
ha ribadito i pilastri sui quali si
posa l’attività di degustazione:
«Onestà intellettuale, comple-
to disinteresse nel giudizio,
massimo rispetto dei produt-
tori vitivinicoli ed educazione
nell’esprimere le valutazioni».
Soddisfatto il delegato provin-
ciale, Pierluigi Nieddu: «È sta-
to un corso di ottimo livello,
ottimamente riuscito grazie al-
la location, il Managheri Wine
Bar di Oliena, passando, alle
magistrali lezioni dei docenti,
all’alta qualità dei vini propo-
sti». (m. sa.)
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FESTA IN PIEMONTE

Meana Sardo e Meana di Susa
Gemellaggio nella tosatura

� Oggi verrà riproposta in Val
di Susa la tosatura tradiziona-
le delle pecore sarde. Uno dei
momenti più faticosi ma anche
di maggior incontro e collabo-
razione tra le comunità pasto-
rali che simbolicamente rinsal-
derà i legami tra l’isola, gli emi-
grati e il Piemonte che gli ospi-
ta.

La rievocazione avrà luogo a
Meana di Susa, in provincia di
Torino, dove pascolano un cen-
tinaio di pecore di razza sarda
e sarà rivolta in particolare ai
giovani. L’evento è organizzato
dall’Associazione dei Sardi
“Antonio Gramsci” di Torino,
un circolo che da circa cin-

quant’anni opera nella città per
promuovere la cultura sarda e
lo scambio con enti,istituzioni
e associazioni piemontesi. Col-
laboreranno alla manifestazio-
ne i comuni di Meana di Susa e
di Meana Sardo che nell’occa-
sione rinnoveranno il gemel-
laggio nato nel 2007, e i volon-
tari A.I.B. di Condove, impe-
gnati nella Protezione civile. 

Come dopo ogni tosatura im-
mancabile sarà la festa, pranzo
tipico sardo, i canti del Coro
Polifonico Mediana di Meana
Sardo e i balli al ritmo dell’or-
ganetto.

Luigi Cadeddu
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HANNO DETTO

GIOVANNI BITTI
Imprenditore di Macomer
.

“ Abbiamo
l’obbligo
di migliorare
le infrastrutture
e aprirci così
al mondo”

LORENZO SANNA
imprenditore di Macomer

“ I nostri
sistemi parlano
solo italiano
Ci servono
software
multilingue”

HANNO DETTO

PIETRO MASINI
imprenditore di Fonni
.

“ L’obiettivo
è rendere
il nostro
biscottificio
il più digitale
possibile”

ANTONIO LUIGI PINNA
imprenditore di Orani
.

“ A Bolotana
equivale
a un’impresa
perfino utilizzare
la posta 
elettronica”

Il bilancio arriva in Consiglio
NUORO. Il bilancio del Comune di Nuoro ar-

riverà martedì al vaglio del Consiglio co-
munale. L’assemblea civica è chiamata
ad approvarlo dopo l’ultimatum della Re-
gione, ma il varo deello strumento finan-
ziario non è agevole, visto il costo di alcu-
ni servizi a domanda individuale e le en-
trate, al confronto irrisorie. L’inizio della
seduta è previsto per le 15.

filo delle brevi

Corsi di guida ambientale
BITTI. L’assessorato alla Cultura del comu-

ne di Bitti informa che è stato indetto il
bando per i corsi di guida ambientale che
si terranno a Bitti e nelle sedi web mar-
keting e organizzazione Eventi a Posada.
All’interno alcune attività legate alla Blue
Economy promosse dal progetto Tepilora.
Le domande di iscrizione, dovranno esse-
re inoltrate a mano o per raccomandata
A/R a Mestieri Onlus, Via Manzoni 30,
Nuoro entro le 13 del 28 giugno.(m. d.)

filo delle brevi

Domani rombano le minimoto
OVODDA. Ovodda Corse organizza per do-

mani un’esibizione di karting e minimo-
to. L’evento che per l’intera giornata ve-
drà i piloti sfidarsi per le vie del paese
barbaricino è il primo di una serie di ap-
puntamenti previsti per l’estate, dedicati
agli amanti delle sfide su ruota. L’associa-
zione presieduta da Piero Soru conta ol-
tre 30 iscritti accomunati dalla passione
per i motori e le corse. (l. cad.)

filo delle brevi

Conversazione al Man
NUORO. Conversazione a cura di Gianvin-

cenzo Monni domani al man sulla mo-
stra Amore e rivoluzione, coppie di arti-
sti dell’avanguardia russa.Appuntamen-
to alle 18.

NOTIZIE IN BREVE

� «Altro che tecnologia:
nella zona industriale di Bo-
lotana non abbiamo l’Adsl».
Antonio Luigi Pinna, di Ora-
ni, è un imprenditore nel
settore della carpenteria
metallica. Parla con un filo
di voce, appare quasi rasse-
gnato, travolto da una ter-
ra che ama e che non
vuole decollare: «Anche
inviare un’email è un’im-
presa». Mario Pinna, di
Mamoiada, invece, mo-
stra fiducia. Archiviati i
panni del politico afferma-
to (parlamentare e asses-
sore regionale) perché
«non mi interessano le
poltrone da accaparrare in
qualche ente», oggi si occu-
pa di gestione documentale,
con ditta a Prato Sardo.
«Adesso puntiamo a un’in-
dustria 4.0», assicura. 

IL DIBATTITO. Esperti a con-
fronto, ieri a Nuoro, su «au-
tomazione e digitalizzazione
in azienda». L’incontro alle-
stito da Confindustria ha
surriscaldato la platea. Tutti
d’accordo: «Per stare al pas-
so ed essere competitivi sui
mercati occorre puntare sul-
l’adeguamento tecnologico».
Buoni propositi presenti.
Peccato il territorio arran-
chi, poco incline ad acco-
gliere le auspicate novità.
«Nell’area industriale di Si-
niscola Internet è un mirag-
gio», tuona un imprendito-
re. 

DOUBLE FACE. La mente pe-

NUORO.Ma le aziende non si arrendono e insistono sulle nuove tecnologie

L’industria 4.0 rischia il flop:
«Non abbiamo neppure Adsl»

Due nuoresi malati di Sla

NUORO. L’associazione dei pazienti tesse le lodi della Assl

«Sla, l’assistenza ai malati funziona»
� «I malati di Sla (sclerosi
laterale amiotrofica) sono in
costante aumento in provin-
cia di Nuoro. Ecco perché
abbiamo deciso di potenzia-
re il servizio offerto, le cure
domiciliari. Riteniamo che
l’affetto dei propri cari, in
certe situazioni, sia la cura
migliore». 

Gesuina Cherchi, da diret-
trice del Distretto socio-sa-
nitario di Nuoro, non ha
dubbi. «La nostra azienda ha
deciso di investire parecchio
sull’assistenza domiciliare,
sulla presa in carico del pa-

ziente e della sua famiglia,
attraverso un’equipe multi-
disciplinare. Seguiamo una
dozzina di persone». 

Il servizio funziona, mezza
rarità nella chiacchierata sa-
nità isolana. Così, l’Aisla di
Nuoro (Associazione italia-
na sclerosi laterale amiotro-
fica) ha voluto tesserne le lo-
di, pubblicamente. «Le cure
ai pazienti affetti da Sla sono
garantite ed erogate sette
giorni su sette - dice Rosa
Puligheddu -. Attualmente,
nove infermieri si prodigano
con sconfinata passione. Poi,

ci sono medici specialisti,
psicologi. Una grande squa-
dra, diretta dalla responsa-
bile Gianfranca Piredda». 

Parlare di eccellenza non
è azzardato. «Nel nostro di-
stretto sanitario le cure do-
miciliari rappresentano una
realtà imprescindibile per i
pazienti», rimarca Pulighed-
du. Gesuina Cherchi non si
accontenta: «Vogliamo mi-
gliorare il servizio, ancora.
Servirebbero altri infermie-
ri: puntiamo a raddoppiare
il loro numero». (g. l.)
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