
 
 
 

Allegato n. 20  Trattamenti delle carni idonei alla inattivazione del virus della peste suina africana) 

 

 
 

 

A. Trattamento termico in recipiente ermetico il cui valore F0 è pari o superiore a 3,00 

B. Trattamento termico a una temperatura minima di 80 °C che deve essere raggiunta nell'intera massa della carne; 
in caso di carne che includa ossa lunghe, tale carne deve provenire da carcasse di peso non superiore agli 8 Kg. 

C. Trattamento termico in un contenitore ermetico con una temperatura di almeno 60 °C per un minimo di 4 ore, 
durante le quali la temperatura al centro del prodotto deve essere di almeno 70 °C per 30 minuti. 

 

 


